
MAT B A R EN  S T U R E HO F

	 DAGENS SKALDJUR, SE TAVLAN

	 SEA FOOD OF THE DAY,  ASK YOUR WAITER

	 Varmt bröd, timjan, smör  Warm bread, thyme, butter	 	 65:-
	 En bit ost, plommonmarmelad  Cheese, plum marmalade	   	 95:- 
	 Grönsallad, dijonvinägrett  Green salad, dijon vinaigrette	 	 55:-
	 Boquerones, aioli, espelettepeppar  Boquerones, aioli, Espelette pepper                                                       	 60:- 
	 Banderillas, olivolja, aleppopeppar  Banderillas, olive oil, Aleppo pepper	 	 60:- 
	 Pommes frites, citronmajonnäs, furikake, sesam  Pommes frites, lemon mayonnaise, furikake, sesame	 	 120:-	
	 “Ortiz” tonfiskkonserv, kapris, majonnäs, surdegsbröd  “Ortiz” canned tuna, capers, mayonnaise, sourdough 	 120:- 	   
	 Kallrökt laxröra, äpple, surdegsbröd  Cold smoked salmon, apple, sourdough bread	 	 120:-
	 Ankterrin, dijonaise, cornichons  Duck terrine, dijonaise, cornichons                                                                             120:-
	 Pata negra                                                                                                                             	                                          195:-
	 Sobrasada, honung, rostat bröd  Sobrasada, honey, toast bread  	                                                                                                    120:-
	 Störrom, baerri (It.) blinier, lök och syrad grädde  Sturgeon Caviar, blinis, onion, sour cream	 30 g	 825:-	
	    
	 Hong kong-toast, rödräka, pilgrimsmussla, sesam, chilidip  	 	 265:-	
	 Red shrimp & scallop toast, sesame, chili dip

	 Sotade morötter, “Ras-el-hanout”, getostkräm, citron & chilikaramell, rostade pumpafrön 	 	 175:- 	
	 Charred carrots, “Ras-el-hanout”, whipped goat cheese, lemon & chili caramell, roasted pumpkin seeds	 	

	 Pumpagnocchi, konfiterade kantarell, karljohansvamp, smörsås, fetaost	 	 165:-
	 Pumpkin gnocchi, chanterelles, Karljohan mushroom, beurre monté, feta cheese

	 Ångad röding, fänkål, kantarell, spritärta, zucchini, barigoule, forellrom	 	    205:-
	 Char, fennel, chanterelles, green pea, zucchini, barigoule, trout roe

	 Råbiff, hasselnöt, champinjon, soja, lök, äggula, grönpeppar	 	 205:-
	 Beef tartare, hazelnut, mushroom, soy, onion, egg yolk, green peppercorn

	 Fläskkorv på duroc, oxsky, dragon, grov senap, rotselleripuré, västeråsgurka	 	 205:-
	 Pork sausage, jus, tarragon, mustard, celeriac, pickled cucumber

	 “Smörrebröd” Varmrökt lax, brynt smör hollandaise, forellrom, ägg	 	 165:- 
	 Smoked salmon, browned butter hollandaise, trout roe, egg 	

	 “Smörrebröd” Smörstekta kantareller, tryffelkräm, gräslök, parmesan 	 	 165:-
	  Chanterelles, truffle cream, chives, parmesan

	 Äpple & kardemummakaka, vaniljsås  Apple & cardamom cake, vanilla sauce	 	 120:-
	 Tiramisu 	 	 95:-
	 Crème brûlée	 	     130:-
	 Sturehofs ‘‘Prinsesstårta’’  Sturehofs ‘‘Princess’’ cake	            	  175:- 
	                 
 	 Delar av våra protein och grönsaker som du hittar på vår meny hittar du även i våra diskar i butiken Sturehofs matmarknad 	

	                                                       Vid eventuella allergier tala med er servitör. Allergies? Inform your waiter.

Vid frågor om råvarans ursprung vänd er till er servitör.


