
M AT B A R E N  S T U R E H O F

	 DAGENS	SKALDJUR,	SE	TAVLAN

	 SEAFOOD	OF	THE	DAY,		ASK	YOUR	WAITER	 	

																				

	 Varmt	bröd,	timjan,	smör		Warm	bread,	thyme,	butter		 					 65:-

	 Grönsallad,	dijonvinägrett		Green	salad,	dijon	vinaigrette	 	 55:-

	 En	bit	ost,	tomat	&	vaniljmarmelad		Cheese,	tomato	&	vanilla	marmalade	 	 95:-	

	 Sobrasada,	honung,	surdegsbröd		Sobrasada,	honey,	sourdough	bread	 	 135:-

	 Kycklingleverpastej,	västeråsgurka,	rågbröd,	pepparrot	 	 125:-

	 Chicken	liver	paté,	pickled	cucumber,	rye	bread,	horseradish

	 Pâté	på	ren,	rökt	sidfläsk,	aroniabär,	skogssvamp		Reindeer	pâté,	pork	belly,	aronia	berries,	wild	mushrooms	 155:-	

	

	 Störrom,	baerri	(Uru.)	blinier,	lök	och	syrad	grädde	 30	g	 795:-	

	 Oscietra	Caviar	(It.)	 30	g	 995:-

	 	 	 	
																

	 Hash	Brown,	rostad	kycklingketchup	Hash	brown,	roasted	chicken	ketchup		 	 95:-	

	 Kastanjechampinjoner,	kantareller,	brynt	smör,	miso		Chestnut	mushrooms,	chantarelles,	browned	butter,	miso	 145:-

	 Hängmörad	piggvar	på	ben,	hollandaise	på	brynt	smör	Dry-aged	turbot	on	the	bone,	hollandaise	 	 245:-

	 Smörstekt	marulk,	tomatvinägrett,	brynt	smör,	zucchini,	pocherat	ostron	 	 225:-

	 Butter-fried	anglerfish,	tomato	vinaigrette,	browned	butter,	zucchini,	poched	oyster	

	 Entrecôte	på	spett,	gräslök,	kastanjechampinjoner,	borderlaisesås	 	 245:-	

	 Entrecôte	skewer,	chives,	chestnut	mushrooms,	borderlaise	sauce	 	 	 	

	 Ankbröst,	spetskål,	krusbär,	anksky	med	sherry		Duck	breast,	cabbage,	gooseberry,	duck	jus	with	sherry	 245:-		

	 Pekannötspaj,	pumpaglass,	brynt	smör	 	 125:-

	 Pecan	pie,	pumpkin	ice	cream,	browned	butter

	 Crème	Brûlée	 	 130:-

	 Sturehofs	‘‘Prinsesstårta’’		Sturehofs	‘‘Princess’’	cake	 												 	175:-	

	

	 Dagens	lunch	11:30-16:00

									 Fiskwallenbergare,	gröna	ärtor,	brynt	smör	och	potatispuré	 	 255:-	 	
	 Swedish	fish	cake,	green	peas,	browned	butter	and	potato	purée

	 	 Vid	eventuella	allergier	tala	med	er	servitör.			Allergies?	Inform	your	waiter.


